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PRODUCTOS COCIDOS A MEDIDA





	ESPECIFICACIÓN TÉCNICA DE PRODUCTO 
	C.ALI.S.A

COMPLEJO

ALIMENTARIO S.A.

Est. Nº Of. 3811



	Nombre del Producto

	Carne bovina cortada en pequeños cubos, condimentada, cocida y congelada individualmente.


	Código
	051

	Proceso
	Carne vacuna aditivada, cocida, congelada, cortada en cubos y congelada individualmente IQF, envasado y etiquetado.
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	Temperatura interna
	72º C durante 2 minutos

	Ingredientes
	Carne bovina, agua, glucosa de trigo, almidón de mandioca, sal, carragenina.

	Calibre
	19 x 19 mm  y finos

	Packaging –Contenido Neto
	Bolsa Roja de 10 kg termosellada con etiqueta.

Caja de cartón de 600 Kg.


	Detector de metales
	Hierro (2 mm) No Ferroso (2,5 mm) Acero Inoxidable (3,0 mm)

	Vida útil
	Almacenamiento: 18 meses conservado a -18ºC.


Standard Microbiológico
	Mesófilos totales
	< 50.000 ufc/g

	Coliformes totales
	< 1. 000 ufc/g

	Coliformes fecales
	< 10 ufc/g

	Staphylococcus aureus
	< 100 ufc/g

	Salmonella
	Ausencia ufc/25g

	Listeria monocytogenes
	Ausencia ufc/25g
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